
32 €
30 €
22 €
15 €
16 €
12 €

AIRE En otro lugar llamados “Entrantes fríos”

Delicias que queman

17 €
20 €
16 €
18 €
17 €
17 €

14 €
15 €
14 €

FUEGO

HOTELES

HUERTONUN

Jamón Cinco Jotas 100% Ibérico de bellota
Jamón Eiriz 100% Ibérico de bellota DOP Jabugo   
Tabla de quesos de la Sierra de Aracena  
Ensalada de brotes verdes, semillas y escabeche de pavo  
Anchoas del Cantábrico 
Surtido de hummus 
 

Surtido de croquetas 
Revuelto de setas de la sierra 
Timbal de verduras de nuestro huerto 
Huevos rotos con chorizo ibérico
Hamburguesa de Buey Retinto clásica (queso, bacon, lechuga y tomate)
Hamburguesa de Buey Retinto Convento (cebolla caramelizada, queso de cabra, 
lechuga y tomate)
Sopa serrana con picatostes, huevo y jamón ibérico
Crema de calabaza con cremoso de cabra y setas
Crema de verduras con parmesano

    

cartaNUESTRA 

26 €
25 €
26 €

AGUA Aquí tienen cabida aquellos manjares que viven en agua, salada o dulce

Merluza con costra de mayonesa de cítricos y pistachos
Lomo de salmón al horno con timbal de verduras y salsa de naranja
Rejo de pulpo con puré de patatas y mayonesa de pimentón   

HOTELES

HUERTONUN

San Jacobo ibérico  
Solomillo ibérico  con glaseado de arándanos y puré de patatas
Carrillera ibérica al vino naranja DOP Condado de Huelva
Presa ibérica a baja temperatura con salsa de mostaza y encurtidos   
Solomillo de vacuno con guarnición de patatas y pimientos del piquillo 
Chuletitas de cordero    

TIERRA Todo lo que vive sobre la tierra

Semifrío de turrón
Tarta de queso del Convento 
Brownie con chocolate y helado de vainilla
Tiramisú al brandy 
Sorbete de limón al cava
 
  

8 €
8 €
8 €
8 €
6 €

5º ELEMENTO ... y el más dulce

Nuestros platos están elaborados exclusivamente con AOVE Palacio de los Olivos

IVA, pan y servicios incluidos.  |           Tenemos platos para celíacos.  |   Consulte nuestra carta de alérgenos.

Precios I.V.A incluido  

28 €
22 €
19 €
27 €
27 €
24 €



HOTELES

HUERTONUN

NUESTROS vinos
HOTELES

HUERTONUN

NUESTROS vinos
VINOS ESPUMOSOS

VARIEDAD PVPCRIANZA

Via de la Plata Brut Nature (Extremad.)
Macabeo
Parellada

9 M

Freixenet Blanc de Blancs Macabeu, Xarel·lo 
y Parellada 

60 M

Möet Chandon Brut Imperial Chardonnay, Pinot noir, 
Pinot meunier 

36-48 M

DO Cava

AOC Champagne

18 €

17 €

75 €

UZ (Huelva) Zalema

Zalema

VINOS BLANCOS
VARIEDAD PVP

Sauci Vendimia tardía semidulce (Huelva)

Andalucía
18 €

20 €

VerdejoRamon Bilbao 

Rueda

VerdejoJosé Pariente

23 €

26 €

Vallehondo (Huelva) Syrah 6 M

VARIEDAD PVPCRIANZA

Andalucía

Finca Resalso Tinto �no 4 M

Tinto �no 12 MMatarromera

Pago de los Capellanes Crianza Tinto �no, Cabernet , Sauvignon 12 M

Muga Crianza Tempranillo, Garnacha, Mazuelo y Graciano

Martinet Bru 18 MGarnacha,  Cariñena,  Syrah,  Cabernet S.,  Monastrell 

24 M

DO Ribera del Duero

DO La Rioja

DO Q Priorat

VINOS TINTOS

22 €

25 €

21 €

40 €

42 €

40 €

35 €

TempranilloCorcovo Crianza DO Valdepeñas
DO Valdepeñas


